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Dostawa artykułów spożywczych do ZSO Nr 4 część VI
WYROBY GARMAŻERYJNE


Informacje ogólne związane z realizacją przedmiotu zamówienia 
1. Wykonawca zobowiązany jest zaoferować artykuły spożywcze, zgodne z opisem zawartym w Formularzem cenowym.
2. Dostawy powinny odpowiadać normom sanitarnym i higienicznym przewidzianym dla żywności na terenie RP i posiadać Handlowy dokument indentyfikacyjny. Przedmiot zamówienia będzie pochodził z bieżącej produkcji, tej samej partii produkcyjnej, będzie wytwarzany zgodnie z zasadami GMP (Dobrej Praktyki Produkcyjnej) i dostarczany zgodnie z obowiązującymi przepisami.
3. Wykonawca dostarczy przedmiot zamówienia własnym transportem spełniającym wymagania określone w obowiązujących przepisach na swój koszt i ryzyko oraz dokona jego rozładunku w miejscu wskazanym przez Zamawiającego np. magazyn. Odbioru towaru w siedzibie Zamawiający zgodnie z jego upoważnieniem dokona wyznaczony przez Zamawiającego pracownik. 
4. Opakowania jednostkowe oraz zbiorowe, powinny być oznakowane i zawierać informacje dotyczące m.in.: nazwy i adresu producenta, nazwy dystrybutora, nazwy towaru, jego klasy jakościowej, daty produkcji, terminu przydatności do spożycia, wartości odżywczej oraz składu. Opakowania powinny być wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością.  
5. Dostarczane artykuły spożywcze muszą być świeże z okresami ważności odpowiednimi dla danego asortymentu, wysokiej, jakości tj. I-go gatunku bez wad fizycznych i jakościowych i odpowiadać Polskim Normom. Wyroby winny być oznaczone zgodnie z obowiązującymi przepisami. Termin przydatności do spożycia dostarczanych produktów nie powinien być krótszy niż ½ okresu przydatności podanego na opakowaniu produktu.
6. W przypadku dostarczenia towaru niezgodnego z zamówieniem lub niewłaściwej jakości, bądź niedostarczenia zamówionego towaru, a także niedokonania niezwłocznej jego wymiany na towar właściwy, Zamawiający ma prawo dokonania zakupu zamówionego towaru w dowolnej jednostce handlowej. Koszty powstałe z tego tytułu obciążają Wykonawcę.
7. Dostawy będą wykonywane sukcesywnie na podstawie zamówień składanych z co najmniej 1-dniowym wyprzedzeniem, ale Zamawiający zastrzega sobie prawo do dostaw 2 razy w tygodniu. 
8. Jako zasadę przyjmuje się, iż dostawy zamówionych artykułów spożywczych będą realizowane od poniedziałku do piątku w godzinach od 6:00 do 9:00.
9. Ilości podane w Formularzu cenowym są ilościami przybliżonymi i mogą ulec zmianie w zależności od ilości żywionych osób. 
10. Oferty nie obejmujące całości asortymentu będą odrzucane.
11. Ceny podane w Formularzu cenowym nie mogą ulec zwiększeniu przez cały okres związania umową.
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	1. 
	Kluski śląskie - świeże, skład: mąka pszenna, ziemniaki min. 
20 - 22%, mąka ziemniaczana, jaja, olej, sól, niepopękane i jednakowej wielkości, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, bez spulchniaczy i polepszaczy smaku, waga 1 szt.: 20 - 25 g





	Kg
	300
	
	
	
	
	

	2. 
	Kopytka - świeże, skład: mąka pszenna, ziemniaki min. 20 - 25%, jaja, olej, sól, niepopękane i jednakowej wielkości, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, zawierające nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100 g produktu gotowego do spożycia, bez spulchniaczy i polepszaczy smaku, waga 1 szt.: 16 - 20 g
	Kg
	180
	
	
	
	
	

	3. 
	Paluszki serowo-ziemniaczane – świeże, skład: mąka pszenna, ser biały, ziemniaki min. 20 - 25%, jaja, olej, sól, niepopękane i jednakowej wielkości, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, zawierające nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100 g produktu gotowego do spożycia, bez spulchniaczy i polepszaczy smaku, waga 1 szt.: 16 - 20 g 
	Kg
	180
	
	
	
	
	

	4. 
	Pierogi leniwe - świeże, zawartość sera min. 50 - 60%, ziemniaki, mąka ziemniaczana, mąka pszenna, woda, jaja, olej roślinny, sól, jednorodne, jednakowej wielkości, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, bez spulchniaczy i polepszaczy smaku, waga 1 szt.: 16 - 20 g
	Kg
	180
	
	
	
	
	

	5. 
	Pierogi ruskie – świeże, zawartość sera min. 15 - 20%, skład: mąka pszenna, ziemniaki min. 20 - 25%, jaja, cebula, olej, sól, przyprawy, pierogi szczelnie zlepione, niepopękane i jednakowej wielkości, zawartość farszu nie mniej niż 40%, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, bez spulchniaczy i polepszaczy smaku, waga 1 szt.: 25 - 30 g
	Kg
	180
	
	
	
	
	

	6. 
	Pierogi z mięsem - świeże, skład: mąka pszenna, mięso min. 
35 - 40%, jaja, cebula, olej, sól, przyprawy, pierogi szczelnie zlepione, niepopękane i jednakowej wielkości, zawartość farszu nie mniej niż 40%, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, zawierające nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100 g produktu gotowego do spożycia, bez spulchniaczy i polepszaczy smaku, waga 1 szt.: 25 - 30 g


	Kg
	180
	
	
	
	
	

	7. 
	Pierogi ze szpinakiem - świeże, zawartość farszu: nie mniej niż 40%, szpinak mielony nie mniej niż 17 - 19%, ser twaróg nie mniej niż 18 - 19%, cebula, przyprawy, niepopękane, szczelnie zlepione, bez spulchniaczy i polepszaczy smaku, waga 1 szt.: 25 - 30 g
	Kg
	180
	
	
	
	
	

	8. 
	Pierogi z owocami (truskawka, śliwka) - skład: mąka pszenna, truskawka lub śliwka 40%  woda, jaja, olej roślinny, szczelnie zlepione, niepopękane i  jednakowej wielkości, zawartość farszu nie mniej niż 40%, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, zawierające nie więcej niż 10 g cukrów w 100 g produktu gotowego do spożycia, bez spulchniaczy i polepszaczy smaku, waga 1 szt.: 25 - 30 g
	Kg
	180
	
	
	
	
	

	9. 
	Pierogi "pizza" - świeże, niepopękane, szczelnie zlepione, bez spulchniaczy i polepszaczy smaku, skład: mąka pszenna, papryka, szynka konserwowa, ser żółty, pieczarki, pomidory, jajka, woda, olej roślinny, sól, przyprawy, waga 1 szt.: 25 - 30 g
	Kg
	180
	
	
	
	
	

	10. 
	Pierogi z ciecierzycą - świeże, niepopękane, szczelnie zlepione, bez spulchniaczy i polepszaczy smaku, skład: mąka pszenna, ciecierzyca 25%, ziemniaki, kasza gryczana, woda, jaja, cebula, olej roślinny, sól, przyprawy, waga 1 szt.: 25 - 30 g,
	Kg 
	180
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Wykonawca składając ofertę zobowiązany jest dostarczyć wykaz nazw i składników użytych do produkcji poszczególnych wyrobów garmażeryjnych wraz z zawartością procentową tych składników. 
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